
Un novillo malo echa a perder al
grupo. “Manzana podrida”

[previo] [próximo] [versión impresor] [inscripción]

Por Kris Ringwall, Especialista de ganado Servicio de Extensión de NDSU
Traducción por Dr. Michael Cartmill, Dickinson State University

El procesamiento de ganado necesita ser meticuloso y no postergado hasta el día de envío.

El interés en la verificación de edad y fuente continúa. El interés es real y la necesidad es
real.

Como saben los que están involucrados en el proceso de vender carne de res, una vez que se
hace un compromiso, ese compromiso se tiene que honrar. Con las estrechas provisiones de
carne de res y la necesidad de planear a largo plazo, desvíos en la cadena de provisiones
pueden causar unos días muy largos.

Tal vez es por eso que el proceso de verificación de edad y fuente continúa a desarrollarse y,
tal como vino de calidad, necesita envejecer un poco. No es que hacer vino es igual a criar
carne de res, pero el proceso del pensamiento que acompaña la distribución a largo plazo de un producto y la
seguranza de cumplir con las especificaciones deseadas al llegar al cliente no es diferente.

Tal vez ese dicho de “manzana podrida echa ciento a perder” tiene mucho sentido familiar hoy en día.
Históricamente, preservando la fruta sólo era mejor cuando se preservó fruta buena. Al quitar la fruta de
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almacenamiento, lo podrido a lo mejor se centró en una fruta mala que expandió la putrefacción a la otra fruta.

Un vistazo al refrigerador confirmará el concepto. Sean frambuesas, fresas u otras frutas, lo primero de lo podrido
estará concentrado en una fruta. Tal como una manzana podrida echa ciento a perder, un novillo malo echa a perder
al grupo. Tal vez uno debe repetir la frase de que un novillo malo echa a perder al grupo.

Cuando se vende el ganado, se junta en lotes deseables que se prevén cumplir con las especificaciones del cliente. Es
el juntar en lotes que causa el desafío cuando los productores de carne de res verifican su ganado por edad y fuente.
El proceso es sencillo, pero una vez el ganado se junte, la verificación y autentificación del grupo trae desafíos.

El concepto no es nuevo. Sin embargo, en el pasado, la industria de carne de res no ha manejado la venta simultánea
de ganado y datos.

Datos, los cuales son la verificación del ganado que consta en el grupo, necesitan permanecer con el ganado desde el
primer trámite de compra hasta el último.

La Asociación del Mejoramiento del Ganado Bovino de Carne de Dakota del Norte verificará por edad y fuente el
ganado dentro del programa. El proceso es sencillo al principio pero pronto se vuelve complicado.

Originalmente, el fracaso mayor de mantener la verificación de edad y fuente y de conformar al programa fue quitar
la marca y subsiguientemente la mezcla del ganado. Como estimación general para el ganado que siguió el Centro de
Investigación por Extensión en Dickinson, sólo un becerro marcado de cada cinco llegó a la cosecha con todos los
datos acompañantes. Sin embargo, no todo ese ganado se destinaba a cumplir las especificaciones para verificación
de edad y fuente.

Al aumentar los incentivos del mercado, hay más ganado que se vende que cumple la verificación de edad y fuente.
Los productores, alimentadores y empacadores están trabajando diligentemente para navegar las vías del mercado
que sólo mantenían la conectividad de los datos para uno de cada cinco becerros, si el seguimiento previo del Centro
se usara como estimación. Para estos productores, alimentadores y empacadores el esfuerzo vale la pena, pero no sin
unos dolores de cabeza.

La lección sale muy claramente que un novillo malo echa a perder al grupo. El problema se puede resolver, pero el
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problema verdadero es que los lotes de ganado no cumplen.

Los productores saben bien que ganado en el pastizal no siempre se queda en el pastizal donde se lo pusieron. De
hecho, la mayoría de las veces, cuando los trabajadores acaban trabajando el ganado, todavía queda una vaca o dos,
tal vez sus becerros y aun un toro, que no pertenecen al Centro.

Se devuelve el ganado al propietario correcto. Los corrales de alimentación no pueden escapar de ganado mal
colocado, tampoco. “¿Quién no cerró la barrera?” “Va a saltar.” “No tengo idea cómo ese becerro entró en ese
corral.” Éstas son expresiones bien conocidas al manejar la gente el ganado.

Aun más, mientras los becerros salen por las rejas, se escucha el grito de “sin marca.” ¿Adónde se fue la marca?

Día ocupado con mucho ganado que trabajar, pero el ganado continúa a procesar. Sin embargo, en el mundo
moderno de verificación de edad y fuente, “un novillo malo echa a perder al grupo” se entiende perfectamente. El
procesamiento de ganado necesita ser meticuloso y no postergado hasta el día de envío.

El negocio de carne de res no es diferente que el negocio de fruta, uvas o cualquier otro que exige la perfección.
Agrupar antes de crear el paquete, agrupar al llegar y, sobre todo, agrupar antes que los novillos suban al camión para
la cosecha.

Que encuentre usted todas sus marcas orejeras.

Sus comentarios siempre son bienvenidos en http://www.BeefTalk.com

Para más información, contacte a la oficina NDBCIA, 1041 State Ave., Dickinson, ND 58601, o vaya al
http://www.CHAPS2000.com por internet.
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